
RUOKAHÄVIKKI

Ruokahävikin vähentämisen hyvät 
käytänteet ja haasteet Meri-Lapin 
kuntapalveluissa.



1.8.2009
toiminta

käynnistyi

80
työntekijää

6 
Meur

liikevaihto

27
toimipistettä

ka 5000
ruoka-annosta

päivässä

Meri-Lapin kuntapalvelut
Vuodesta 2009

Kemi – Keminmaa – Simo - LPSHP



RUOKAHÄVIKKI
Mistä muodostuu hävikkiä ?

• Raaka-aineet

• Valmistus

• Asiakashävikki



Raaka-aineet 

Oikea tilaaminen

• Reseptiikka
• Annoskoko

• Valmistusohjeet

• Ruokalista

• Varastointi

• Varaston kierto



Valmistus 
• Valmistus menetelmä

• Valmistuskeittiö

• Loppukypsennyskeittiö

• Jakelukeittiö

• Jaksotus valmistuksessa
• Ajoitus

• Ammattiosaaminen

• Kokemus



Asiakashävikki 
• Ruokalista

• Annoskoko

• Tilaaminen

• Esimerkki



Miten olemme 
vähentäneet 

hävikkiä



•Jatkuva seuranta

•Jatkuva opastus

•YHTEISTYÖ

•Esimerkki

•Kehittäminen



KIITOS !


